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PRESSEINFORMATION

DLG Auszeichnung für glutenfreie Backwaren
Produkte von B:PURE für langjährige Produktqualität prämiert

Minden, 27.04.2020 – Die glutenfreien, frischen Backwaren von B:PURE haben die Jury erneut überzeugt: Die Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) zeichnete mehrere Produkte des glutenfreien Sortiments vom Sauerteig-Spezialisten BÖCKER aus; einige davon mit der Goldmedaille. Zudem erhielt das Unternehmen den „Preis für langjährige Produktqualität“ von dem unabhängigen Testzentrum. 

„Wir freuen uns sehr darüber, dass unser stetiges Bestreben nach qualitativ hochwertigen Produkten erneut von der DLG ausgezeichnet wurde. Unser Ziel, Backwaren herzustellen, die für Personen mit besonderen Ernährungsformen und Nahrungsmittelunverträglichkeiten geeignet sind und trotzdem gut schmecken, sehen wir dadurch abermals bestätigt. Denn wer sich glutenfrei oder vegan ernährt, muss nicht auf Genuss verzichten“, sagt Dr. Georg Böcker, Geschäftsführer der Ernst BÖCKER GmbH & Co. KG. Mit B:PURE bietet der Sauerteig-Spezialist BÖCKER ein glutenfreies Sortiment rund um Brote, Brötchen und feine Backwaren, die Handwerklich von Bäckern hergestellt werden, natürlich mit Sauerteig.

In diesem Jahr wurden gleich fünf B:PURE Produkte mit Gold prämiert: Haferbrot, Kreuz- und Saatenbrötchen, Mini Kuchen Schoko und Mini Baguette. Die silberne Auszeichnung der DLG erhielten ebenfalls fünf Produkte: Goldleinsamenbrot, Laugen- und Frühstücksbrötchen, Burger Brötchen sowie Mini Kuchen. Für die Qualitätsbewertung von Lebensmitteln führt die DLG sensorische Qualitätsprüfungen durch. Hierbei sind die Kriterien Aussehen, Konsistenz, Geruch und Geschmack entscheidend. Laboranalysen, Verpackungs- und Kennzeichnungsprüfungen fließen ebenfalls mit in die Produktbewertung ein.
[bookmark: _Hlk37936806]Der „Preis für langjährige Produktqualität“ wird von der DLG an Unternehmen der Lebensmittelwirtschaft für ihr konsequentes Qualitätsstreben vergeben. Dazu müssen die Produkte seit mindestens fünf Jahren regelmäßig und erfolgreich von der DLG getestet werden. BÖCKER hat das glutenfreie Sortiment bereits vor dem Markenrelaunch von „Glutenfrei von Böcker“ zu „B:PURE“ seit 2013 freiwillig durch die unabhängigen Experten testen lassen.

Mit den frischen Backwaren aus dem B:PURE Sortiment können Bäcker und Gastronomen ihren Kunden leckere, glutenfreie Produkte anbieten. Dazu werden die Brote, Brötchen und feinen Backwaren bei BÖCKER bestellt und anschließend sicher und einzeln verpackt verkauft. Die Vorteile liegen auf der Hand: Die Backwaren sorgen für größtmögliche Flexibilität und erweitern das Sortiment mit wenig Aufwand um glutenfreie und vegane Produkte.
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Über die Ernst BÖCKER GmbH & Co. KG
Bei BÖCKER, dem Spezialisten für Sauerteig, dreht sich seit der Unternehmensgründung 1910 alles um das Thema Sauerteig. Das inhabergeführte Familienunternehmen in der vierten Generation fermentiert und versendet weltweit hochwertige Sauerteig-Produkte. Mit heute 180 Mitarbeitern, die in den unterschiedlichen Produktionsstandorten in und um das westfälische Minden beschäftigt sind, ist BÖCKER anerkannter Innovationsführer in der backenden Branche und stellt über 160 Produkte her: von verschiedensten Spezial-Backmischungen, maßgeschneiderten Produktlösungen bis hin zu fertig gebackenen glutenfreien Backwaren. Unter dem Label B:PURE werden 13 glutenfreie Produkte angeboten. Die handwerklich hergestellten Brote, Brötchen, Mini Kuchen und Co. sind zusätzlich laktosefrei, ohne Zusatz von Ei und vegan. Das gesamte Sortiment ist in den Online-Shops www.foodoase.de oder www.un-vertraeglich.de verfügbar. 

Weiterführende Informationen unter www.boecker-bpure.de. 

Weitere Informationen und Bildmaterial können Sie gerne anfordern bei:

	kommunikation.pur GmbH
Candy Sierks
Sendlinger Straße 31, 80331 München
Telefon: +49.89.23 23 63 48
Mail: sierks@kommunikationpur.com
	Ernst Böcker GmbH & Co. KG.
Susanne Masch/Saskia Spelly
Ringstraße 55-57, 32427 Minden/Westf.
Telefon: +49.571.83 799 -53/-57
Mail: susanne.masch@sauerteig.de/saskia.spelly@sauerteig.de
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