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PRESSEINFORMATION

DLG-Preis für langjährige Produktqualität
Das nachhaltige Qualitätsstreben von Werz wurde mit Sonderauszeichnung gewürdigt

Heidenheim, den 03.05.2019 – 39 goldene DLG-Auszeichnungen hat Werz, die Naturkornmühle aus Heidenheim, allein in 2019 erhalten. Und seit mittlerweile 24 Jahren lässt das Familienunternehmen seine vollwertigen Bio-Produkte testen. Nun wurde das nachhaltige Qualitätsstreben mit einer Sonderauszeichnung, dem DLG-Preis für langjährige Produktqualität, gewürdigt. 

[bookmark: _GoBack]Seit 24 Jahren lässt die Naturkornmühle Werz ihre Produkte freiwillig durch Sachverständige der DLG, Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft, testen. Für dieses nachhaltige Qualitätsstreben erhielt das Familienunternehmen im März den „Preis für langjährige Produktqualität“. Diese Sonderauszeichnung steht für die kontinuierliche Teilnahme an den internationalen Qualitätsprüfungen des DLG-Testzentrums Lebensmittel. Voraussetzung ist eine Teilnahme in fünf Jahren in Folge, wobei pro Prämierungsjahr mindestens drei Prämierungen erzielt werden müssen. 

Werz hat im Laufe der Jahre weit über 100 Produkte zur DLG-Prüfung angemeldet. In der Produktgruppe „Feine Backwaren“ erhielt Werz allein 2019 insgesamt 39 Gold-Auszeichnungen. Spitzenreiter der Goldauszeichnungen sind seit vielen Jahren unter anderem die Produkte Reis-Kokos-Leckerli, Buchweizen-Mandel-Zungen und Reis-Zwerge. „Für uns als glutenfreier Bio-Pionier sind die unabhängigen Prüfungen wichtig, um die Qualität unserer Produkte für alle Zielgruppen zu überprüfen und ein Zeichen für nachhaltige Qualität zu setzen. Denn schließlich ist es toll, wenn die glutenfreien Backwaren sowohl Betroffenen, die darauf angewiesen sind, als auch Nicht-Betroffenen schmecken, und damit zum gemeinsamen Genießen einladen“, erklärt Andreas Plietker, Geschäftsführer von Werz.
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Über Werz – Bio mit Hand und Herz
Vor 60 Jahren übernahm Karl-Otto Werz die Bäckerei seines Vaters und gründete wenige Jahre später, im Jahr 1967, mit seiner Ehefrau Else die Karl-Otto Werz Naturkornmühle GmbH & Co. KG. Von Beginn an verfolgte der Familienbetrieb das Ziel, Menschen für Vollwertkost aus Bio-Anbau zu begeistern, und ist seit über 30 Jahren Pionier für glutenfreie Bio-Produkte. Das Sortiment umfasst heute etwa 200 vollwertige Bio-Artikel – von Gebäck, Brot und Brötchen über Müsli, Getreide und Flocken bis hin zu Mehl und Backzutaten. Alle Produkte aus dem Hause Werz werden ohne Ei und Milch hergestellt und mit alternativen Süßungsmitteln gesüßt, sodass sie auch für Menschen mit speziellen Ernährungsbedürfnissen geeignet sind. Dabei legt das Unternehmen großen Wert auf liebevolle Handarbeit und auf traditionelle Herstellung, unterstützt von moderner Technologie. Mit Annette Werz, Tochter von Else und Karl-Otto, wird die Geschäftsleitung und Familientradition in der dritten Generation fortgeführt. Denken und Handeln des Unternehmens mit derzeit etwa 50 Mitarbeitern ist davon geprägt, Verantwortung für Mensch und Natur zu übernehmen. So setzt sich Werz für die Region an der Brenz ein und nutzt die Kraft der Sonne sowie mit der Wangenmühle die Wasserkraft der Brenz als alternative Energiequellen. Weitere Informationen unter www.werz.bio. 

Weitere Informationen und Bildmaterial können Sie gerne anfordern bei:
Pressebüro Werz, Sarah Fischer, Sendlinger Straße 31, 80331 München, Tel.: 089 23 23 63 41, 
E-Mail: werz@kommunikationpur.com
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