PRESSEMITTEILUNG

Kdstlich, kernig, nattrlich und vegan:

Das neue vegane Steinofen-Dinkelbrot mit feiner Krauterfillung von MEGGLE

Wasserburg am Inn, den 03.02.2022 — MEGGLE, der innovative Geschmacks- und
Grillexperte aus Wasserburg am Inn, bringt zu April eine késtliche Neuheit ins Kuhlregal:
das MEGGLE Steinofen-Dinkelbrot, ein veganes XXL-Dinkel-Baguette mit feiner
Krauterfillung. Das aromatische Brot ist die perfekte Beilage zu Gegrilltem — passt aber
auch super zum Salat oder pur zu einem Glas Bier oder Wein. Es lasst sich in wenigen

Minuten frisch im Ofen aufbacken und ist wie geschaffen fiir ein geselliges Miteinander.

Ob aus ethischen, gesundheitlichen oder 6kologischen Griinden — immer mehr Menschen
verzichten ganz oder teilweise auf tierische Produkte. Diesen Trend greift MEGGLE mit dem
neuen Steinofen-Dinkelbrot auf. Das Besondere: Es besteht zu 100 Prozent aus Dinkelmehl
und ist mit der veganen Krauterfillung und wertvollen Saaten ganz besonders saftig und
aromatisch. Diese Kombination macht es nicht nur einzigartig kostlich, sondern ist auch eine

willkommene Abwechslung auf dem Tisch.

Das MEGGLE Steinofen-Dinkelbrot beeindruckt mit knuspriger Kruste, einem dunklen Teig und
einem besonders fein-nussigen Geschmack. Durch Leinsamen und Sonnenblumenkerne wird
der Teig besonders saftig und in Kombination mit der fein-wirzigen Krauter-Créme zum
geschmacklichen Highlight bei jedem Grill-Abend, auf Buffets oder auch zur Brotzeit. Das vegan
zertifizierte Brot wird auf Stein vorgebacken und bekommt dadurch eine rustikal-urspriingliche
Note. Wie von MEGGLE gewohnt, besteht das vollmundige Dinkelbrot aus nattrlichen Zutaten
und kommt ganz ohne Geschmacksverstarker aus.

Einfach in 10-12 Minuten im 200 Grad heil3en Ofen fertig backen und schon strémt ein
herrlicher Duft nach frisch gebackenem Brot durch die R&ume. Das MEGGLE Steinofen-
Dinkelbrot aus dem Kihlregal ist perfekt zum Bevorraten und ladt im XXL-Format zum

gemeinsamen Genief3en und Teilen ein.
Das kernige Brot ergénzt von April bis September die vegane XXL-Baguette-Range von

MEGGLE: Das wirzige Knoblauch Brot und das mit Olivendl verfeinerte Mediterrane Brot laden

bereits jetzt zum Teilen und gemeinsamen Geniel3en ein.
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Steckbrief
Produkt: MEGGLE Steinofen-Dinkelbrot mit feiner Krauterfullung (vegan)
Key Facts: . 100% Dinkelmehl
e  vegan zertifiziert
e voller Geschmack mit gutem Gewissen
e trendige Abwechslung
. ideal zum Teilen ,XXL*
e convenient: schnelle Zubereitung und einfache Bevorratung
e ohne Geschmacksverstarker und kiinstliche Aromen
Bildmaterial

Bildunterschrift:

Veganes MEGGLE Steinofen-Dinkelbrot mit feiner Krauterfillung
Dateiname:
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Quellenangabe Foto: MEGGLE GmbH & Co. KG, Januar 2022

Nutzung: Bis Ende September 2022 zur lllustration der redaktionellen
Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit Informationen zu Marke,
Produkten und dem Unternehmen MEGGLE zu verwenden. Im Ubrigen
gelten ausschlie3lich die MEGGLE Nutzungsbedingungen, die hier
abrufbar sind: www.meggle.de/nutzungsbedingungen

Uber MEGGLE

Das Erfolgsrezept von MEGGLE lautet seit Giber 130 Jahren: Tradition, Qualitat und standige
Innovationen. Als kleine Kaserei wurde das Unternehmen von Josef Anton Meggle I. bei
Wasserburg in der Nahe von Miinchen gegrindet und zahlt heute zu den renommiertesten
Herstellern von Milcherzeugnissen in Europa. Die Markenprodukte werden auch in Nord- und
Sudamerika und im asiatischen Raum vertrieben. Mit ca. 2.500 Mitarbeitern, darunter ca. 1.000
in Wasserburg, produziert die MEGGLE-Gruppe qualitativ hochwertige Milch-, Kase-, Sahne-
und Joghurtprodukte sowie Butter, Butterspezialitaten und gefiillite Baguettes fir End- und
Grol3verbraucher. Dariiber hinaus werden Milchtrockenprodukte als Spezialerzeugnisse fir die
internationale Pharma- und Lebensmittelindustrie hergestellt. Stets dem Fortschritt verpflichtet,
konnte MEGGLE 2020 einen Umsatz von uber 950 Millionen Euro erwirtschaften. Trotz des
internationalen Erfolgs zahlt die Heimat: Der Hauptfirmensitz von MEGGLE befindet sich nach

wie vor im oberbayerischen Wasserburg am Inn.

Weitere Informationen und Bildmaterial konnen Sie gerne anfordern bei:
MEGGLE GmbH & Co. KG, Megglestral3e 6-12, 83512 Wasserburg am Inn
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http://www.meggle.de/nutzungsbedingungen

Daniela Meier, Telefon: +49 8071 73 - 697, E-Mail: daniela.meier@meggle.com
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