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Entdecken  Sie  unsere  neue  HaselnussFüllung CL,  eine  Grundmischung
zur einfachen Herstellung einer Nussfüllung. So können  Ihre Kunden
die Gebäcke ohne Bedenken genießen. Mit einer übersichtlichen 
Zutatenliste, einem Haselnussgehalt von 24 % und dem Verzicht auf Zusatzstoffe setzen wir auf ein
Clean Label Produkt. Dank einer Haltbarkeit von 6 Monaten bleibt die Frische und Qualität unserer Ha-
selnussfüllung  lange erhalten.
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Grundrezeptur

Rezepturempfehlung für Nussschnecken

Zutaten Nussschnecken:

	 Haselnussmasse (Grundrezeptur) 

		

Grundrezeptur für die Haselnuss-Füllung

Zutaten:
				        10,000 kg 	Haselnuss-Füllung CL
			     6,000 - 6.5000 kg  	Wasser   	    	        
		         

Nuss-schnecken

Herstellungshinweise:

Rührzeit:		  1 Minute langsamer Geschwindigkeit im All-In-Verfahren 
			   10 Minuten quellen lassen

Zutaten: Hefefeinteig

	 10,000 kg 	 Weizenmehl T550
	  0,200 kg	 Driv
	  0,025 kg	 French Improver
	  1,000 kg	 Zucker, Raf. rein
	  2,000 kg	 Butter
  	  0,150 kg 	 Salz
	  0,800 kg 	 Frischhefe
	  1,000 kg	 Vollei, nativ
	  4,200 kg 	 Wasser 	
	 19,375 kg 	 Hefefeinteig  

Herstellungshinweise:

Haselnussmasse:

Rührzeit: 1 Minute bei langsamer Geschwindigkeit
Quellzeit: 10 Minuten

Hefefeinteig:

Knetzeit: 4 Minuten mischen, 8 Minuten kneten

Weiterverarbeitung: betriebsüblich
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