M BAKELS

BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

Haselnuss-

h713220




Husebnuss-Fillung (L

Entdecken Sie unsere neue HaselnussFillung CL, eine Grundmischung
zur einfachen Herstellung einer Nussfullung. So kénnen |hre Kunden

die Gebacke ohne Bedenken genielRen. Mit einer Ubersichtlichen
Zutatenliste, einem Haselnussgehalt von 24 % und dem Verzicht auf Zusatzstoffe setzen wir auf ein
Clean Label Produkt. Dank einer Haltbarkeit von 6 Monaten bleibt die Frische und Qualitat unserer Ha-

selnussfullung lange erhalten.
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LAGERUNG BESCHAFFENHEIT HALTBARKEIT GEBINDE
KUHL PULVER 180 TAGE 20 KG
& MIT HASELNUSS-

TROCKEN BRUCH




Grundrezeptur fiir die Haselnuss-Fiillung

Zutaten:
10,000 kg Haselnuss-Fiillung CL

6,000 - 6.5000 kg VWVasser

Herstellungshinweise:

Ruhrzeit: 1 Minute langsamer Geschwindigkeit im All-In-Verfahren
10 Minuten quellen lassen

Rezepturempfehlung fiir Nussschnecken Herstellungshinweise:
Zutaten Nussschnecken: Haselnussmasse:
Rihrzeit: 1 Minute bei langsamer Geschwindigkeit
Haselnussmasse (Grundrezeptur) Quellzeit: 10 Minuten

Zutaten: Hefefeinteig

10,000 kg  Weizenmehl T550 Hefefeinteig:
0,200 kg Driv

0,025 kg French Improver
1,000 kg Zucker, Raf. rein
2,000 kg Butter

0,150 kg Salz

0,800 kg Frischhefe

1,000 kg \ollei, nativ
4,200 kg Wasser

19,375 kg Hefefeinteig

Knetzeit: 4 Minuten mischen, 8 Minuten kneten

Weiterverarbeitung: betriebsiiblich
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